DINERKAART

3-GANGENMENU € 37,5

voorgerecht of soep - hoofdgerecht - dessert

4-GANGENMENU € 42,5

voorgerecht - soep - hoofdgerecht - dessert

VOORGERECHTEN

CARPACCIO VLAAMSE GOESTING
rucola . truffelcreme « parmezaan - pijnboompitten

GEBRADEN ROSBIEF
groene asperge « pecorino - daslookpesto

TARTAARTIJE VAN KABELJAUW
& HOLLANDSE GARNALEN +€ 2,5
granny smith « avocadocreme

ASPERGETAARTJE
camembert « hollandaise

LAUWWARME ASPERGES + € 1,5
serranoham « parmezaan - citroenboter

PROEVERIJTJE VLAAMSE GOESTING +€ 2,5
tartaartje kabeljauw « gebraden rosbief « aspergesoepje

SOEPEN

ASPERGEROOMSOEP
beenham . ei - peterselie

BLANKENBERGSE VISSOEP
rijkelijk gevuld

HOOFDGERECHTEN

geserveerd met aangepaste groenten & aardappelgarnituur

‘GOESTING’ VAN DE CHEF
gerecht van de dag « vraag onze bediening

RACK VAN LIVARVARKEN - honing-mosterdsaus
STOVERIJ VAN LAM - knolselderij « abrikozen

GEKONFIUTE EENDENBOUT
appelsien - rozemarijn - frisse salade

ENTRECOTE VAN RUND + € 3
kruidenboter « kruidensalade

ASPERGES A LA FLAMANDE
beenham - ei « boter - krieltjes

VANGST VAN DE DAG
dagelijks wisselend - vraag onze bediening

OOSTENDS VISPANNETJE

venkel « prei

ASPERGES MET GEBAKKEN ZALM +€ 2
hollandaisesaus - krieltjes

PASTA ORECCHIETTE MET
GROENE & WITTE ASPERGES
tuinkruidensaus « pecorino

SALADE KROKANTE GEITENKAAS
spinazie - bladerdeeg - walnoten « honing

DESSERTS

TARTELETTE VAN AARDBEI
créme patissiéere « vanillesaus

TORENTJE VAN KLETSKOPPEN
pistacheijs « pralinéijs « toffeecreme

DUO VAN CHOCOLADE
chocolademousse « parfait van witte chocolade

SABAYON +€2
Grand Marnier - appelsien & seizoensvruchten
« vanilleroomijs

DESSERT VLAAMSE GOESTING
banketbakkerscreme . rood fruit « gebrand eiwitschuim

KAASPLANKIE + €2
selectie van 4 Belgische en Franse kazen

KOFFIE OF THEE
keuze uit allerlei soorten koffies & thees.
Geserveerd met lekkers.

LIEVER LOSSE GERECHTEN?
- voorgerecht: €12,5

- soep: €8,5

« hoofdgerecht: €24

- dessert: €8,5

+ evt. supplementen

VLAAMSE GOESTING



