
VOORGERECHTEN 
 
CARPACCIO VLAAMSE GOESTING 
rucola • truffelcrème • parmezaan • pijnboompitten

KAAS- & GARNAALKROKET 
tartaar van groentjes

v  CARPACCIO VAN RODE BIET 
cashew • peer • parmezaan • 
dressing van crème fraîche en mierikswortel

PORTOBELLO UIT DE OVEN
geitenkaas • ardennerham • tomaat • walnoot • appel

TARTAARTJE VAN GEMARINEERDE ZALM
rode biet • granny smith • mosterd-dillecrème

HOOFDGERECHTEN 
 

‘GOESTING’ VAN DE CHEF 
gerecht van de dag • vraag onze bediening

TOURNEDOS + € 6 
cognac-pepersaus

PARELHOEN AU VIN ROUGE 
appel • paddenstoelen

VARKENSWANGETJES 
peperkoek • stroop • saus van Gulpener Herfstbock

 • • • 
 
VANGST VAN DE DAG 
dagelijks wisselend • vraag onze bediening

OOSTENDS VISPANNETJE 
zalm, kabeljauw & zeewolf • prei • venkel 

• • •

 
v  LINGUINI TRUFFEL 
spinazie • paddenstoelen • truffel • parmezaan

v  QUICHE VAN POMPOEN & SPRUITJES 
ricotta • rode ui • pompoenpitten • salie 

DESSERTS 
 
DESSERT VLAAMSE GOESTING 
banketbakkerscrème • rood fruit • gebrand eiwitschuim

CRÊPES SUZETTE  + € 2 
flensjes • vanilleroomijs • Grand Marnier • sinaasappel

CRUMBLE VAN APPEL & CRANBERRY 
met bolletje vanilleroomijs

CRÈME BRÛLÉE  
tonka • sinaasappel • vanille 

CHOCOLADETAART 
mandarijn • rozemarijn

KAASPLANKJE + € 3 
selectie van 4 Belgische en Franse kazen

KOFFIE OF THEE 
keuze uit allerlei soorten koffies & thees. 
Geserveerd met lekkers. 
 
 
LIEVER LOSSE GERECHTEN? 
• voorgerecht: €16 
• soep: €9,5 
• hoofdgerecht: €26,5 
• dessert: €9,5

Vegan, gluten- of lactosevrij? Liefst horen we dit vooraf.  
We rekenen hiervoor een supplement van €2,5 p.p. 

DINERKAART
3-GANGENMENU € 44,5 
voorgerecht of soep • hoofdgerecht • dessert 

4-GANGENMENU € 50 
voorgerecht • soep • hoofdgerecht • dessert

SOEPEN 
v  AARDPEER-PASTINAAKSOEP 
wilde paddenstoelen

BISQUE VAN KREEFT + € 4 
brioche • rouille (geen meerprijs bij 3-gangen)

geserveerd met aangepaste groenten & aardappelgarnituur


